
 

 תפריט

 ראשונות לחימום החך...

 ₪  <9מיני סיגרים 

סיגרים קטנים ופריכים במלית שקדי עגל קצוצים, אריסה, כוסברה ולימונים כבושים מונחים על קרם 

 אריסה וטחינה לבנה.

 ₪  =8  סלט שורשים פריכים

רצועות דקיקות ופריכות של סלק טרי, קולרבי, גזר, בצל ירוק ונבטים סיניים טבולים באיולי אסייתי 

 בניחוח ג'ינג'ר ושומשום בעיטור אגוזי פקאן מסוכרים.

 ₪ 98מוס כבדים  

 מוס כבדי עוף רכים בניחוח אווז וברנדי משובח  מוגש בליווי צנימים פריכים וקונפי סלק אדום .

 ₪  <8 חציל בגריל 

 חציל בלאדי קלוי בגריל בליטוף שמן זית, לימון טבעי סחוט ומלח ים

 מעודן  בטחינה לבנה ומשוויה פלפלים ועגבניות.

 

 ₪  =9  פסטייה מרוקאית

סיגר פריך ומתקתק במלית נתחי עוף בשילוב אגוזים, צימוקים ושקדים בניחוח קינמון וגי'נגר       

 מונח על ריבת שרי ברנדי.

 ₪  <8  בניות ים תיכוניסלט עג

עגבניות שרי, זיתי טאסוס,חצילונים כבושים, שבבי צנוניות, קוביות ארטישוק חמצמץ, לימונים 

 כבושים, בצל ירוק פטרוזיליה, פלפל חריף וסלרי קצוץ בלימון סחוט ושמן זית.

 ₪  <8  שלל עלים

ס פיצוחים ,פלחי סלק צלויים מיקס חסה צבעונית ועלים צעירים טבולים בוינגרט הדרים בעיטור מיק

 ,וטבעות בצל סגול.

 ₪  <<  כבד אווז 

 נתחי כבד אווז צלויים בגריל מונחים על סלסלות קדאיף פריכות ותאנים ביין.

 

 

 ₪  <9  קרפאצ'יו פילה בקר

 סלייסים דקיקים של  פילה בקר משובח בוינגרט לימון ושמן זית  לצד קונפי  שום ובלסמי מצומצם .



 ₪  5:  יםקבב דגי 

 קבב דגי ים קצוצים צלוי בגריל ומונח בקדירת פלפלים חריפים ,שום וכוסברה .

 ₪  95  דואט מתוק

 קוביות בטטה ופטריות פורטבלו מוקפצים בצ'ילי, שומשום, שום קונפי ותימין.

 ₪  ;5  מרק היום

 שאל את המלצר/ית על מרקי היום

 

 עיקריות על החרב

בליווי ירקות אנפיסטי וצ'יפס חרב קצבים תלויה משופדת בנתחים משובחים מידי הקצב מוגשת 

 . קונפי

 ₪  <>  חרב אנטרקוט

 בצל סגול ופטריות. בשילוב נתחי אנטרקוט משובחים

 ₪  <;  חרב פרגיות

 .בשילוב פלפל חריף, לימון ובצל ירוק נתחי פרגית

  ₪ <;טורקי חרב קבב 

 .קצוץ על הסכין בשילוב חציל קלוי ופלפלים חריפים קבב טלה

 

 עיקריות נתחים

 נתחי בקר מיושנים משובחים ומטופלים היטב עשויים לפי מידת הצלייה האהובה עלייך.

 רטבי השף לבחירתך

 קיו מעושןיברב 

 יין אדום ותאנים 

 ציר בקר ופלפל גרוס 

 ₪  ><  ורד הצלע אנטרקוט

 עגבנייהונפי, צ'יפס קמוגש בליווי ברוטב ציר בקר טבעי של אנטרקוט משובח צלוי בגריל  ג' 000

 .וקונפי שום  צלויה

 ₪  :58  פרימיום אנגוס

 צלויה עגבנייהצ'יפס קונפי,  של סטייק אנגוס משובח ביותר צלוי במיציו הטבעיים מוגש בליווי ג' 050

 .וקונפי שום

 ₪  <55  מדליוני פילה בקר

על מצע פירה  של מדליוני פילה בקר עסיסיים צלויים בגריל בליווי רוטב יין אדום משובח ג' 050

 .שורשים



 ₪  <58  רוסיני

 פירה שורשים. על מצערוטב תאנים ביין,  מוגש בליווי  נתח כבד אווז משובחופילה בקר 

 ₪  <55  צלעות טלה

 בליווי צ'יפס קונפי. ותימיןצלעות טלה צעיר צלויים בגריל בניחוח פלפלת גרוסה 

 ₪  <>  פרגיות בסילאן

 .בליווי פירה שורשים וסילאן שאלוט ,נתחי פרגית עסיסיים צרובים על הפלנצ"ה יחד עם תמרים רכים

 ₪  <:   ים תיכונית צמחונית פסטה

 פסטה פנה בשמן זית ,עגבניות ,שום, בצלים, ארטישוק ,זיתי קלמטה ועשבי תיבול טריים.

 ₪  <;  בורגר  פרימיום

 ורוטב דיז"ון. קונפי יפס'צקצוץ על הסכין צלוי בגריל ומוגש בלחמנייה פריכה בליווי פלחי ירקות טריים 

 תוספות לבורגר

  ₪ =    -בצל מטוגן ,ביצת עיין ,פטריות מוקפצות ,חציל קלוי

  ₪ :5  -  כבד אווז צלוי

 

 

 עיקריות דגים

 ₪  5<   בס הסלע "סינייה"

וסומק ברוטב  , קרם לימוניםצלוי בעשבי תיבול ומונח על חציל קלוי ,עגבניות נתח פילה בס הסלע

 .בליווי ציפס קונפי  טחינה

 <55  ברבונייה ים תיכונית

 מיני ברבוניות פריכות בטיגון עמוק מוגשות עם רוטב איולי אריסה וצ'יפס קונפי. 

 ₪  =<  פילה דניס

 .ולימונים כבושים על מצע קרם שורשיםמונח  יבולועשבי ת הפלנצ'ה בשמן זיתצרוב על פילה דניס 

 ₪  ==  סלמון נורווגי

 מונח על מצע קרם שורשים נתח סלמון נורווגי צרוב על המחבת בפלפלת גרוסה ,שום קונפי ויין לבן

 .ורוטב אסייתי

 ₪  ==   טאגין דגים מרוקאי

 פלפלים חריפים עם שום וכוסברה . פילה דג ים  בקדירת

 

 


